Martin Dédina, Ondrej Skala,

Jaromir Lachman, Alena Hejtmankova

LISOVANI OLEJE
Z VINNYCH JADER

UPLATNENA CERTIFIKOVANA METODIKA

Vyzkumny tstav zemédélské techniky, v.v.i.
Prosinec 2013



Metodika vznikla za finanéni podpory MZe CR a je vystupem fedeni
vyzkumného projektu NAZV ¢. QI111B107 ,,Vyzkum ziskdavani a vyuZiti
biologicky aktivnich latek (BAL) ze semen vinnych hroznit pro zlepSeni
metabolismu hospodaiskych zviiat jako podklad pro navrh nejlepsi dostupné
techniky (BAT)"

© Vyzkumny ustav zemédélské techniky, v.v.1., 2013
ISBN 978-80-86884-77-6



Martin Dédina, Ondiej Skala,

Jaromir Lachman, Alena Hejtmankova

LISOVANI OLEJE Z
VINNYCH JADER

UPLATNENA CERTIFIKOVANA METODIKA

Vyzkumny ustav zemédélské techniky, v.v.i.
Prosinec 2013



LISOVANI OLEJE Z VINNYCH JADER

Cilem metodiky je piipadnym zdjemciim o produkci vinného oleje poskytnout prakticky
nahled a technologické postupy, které musi byt uplatnény tak, aby pii produkci vinného oleje
byl zachovan maximalni obsah biologicky aktivnich latek. Vinna jadra, jez jsou nedilnou
soucasti matolin po lisovani vinnych hroznii pfi vyrobé vina, jsou zdrojem velmi cennych
biologicky aktivnich latek, vhodnych mimo jiné pro lidskou spotfebu a vyzivu hospodaiskych
zvirat. V Ceské republice neni v soucasné dobé lisovani vinnych jader za ucelem produkce
oleje pfilis rozsirenou podnikatelskou aktivitou i z davodu pomérné vysokych nakladu na jeho
produkci a relativné nizkou vytéznost. Metodika proto pfinasi podrobné informace o
potencialni vytéznosti oleji z vybranych odrud révy vinné tak, aby si pfipadny producent na
zaklad¢ jim disponovanym mnozstvim hrozni, matolin nebo jiz vyseparovanych jader mohl
piedem ovérit efektivitu svého podnikatelského zaméru.

Kli¢ova slova: réva vinnd, semena révy, lisovani oleje z vinnych jader

PRESSING OF GRAPE SEED OIL

The methodology is intended for grape seed oil producers. It purveys some practical ways and
technological procedures of grape seed oil pressing with respect to preservation of maximal
content of biological active substances. Grape seeds are an integral part of grape pomace after
grape pressing and are source of valuable biologically active substances used for human and
animal nutrition. Currently, in the Czech Republic pressing of grape seed oil is not a widely
spread entrepreneurial activity due to high costs for its production and relatively low yield.
The methodology introduces some detailed information on oil yield potential in relation with
different cultivars of grape. The aim of the methodology is focused on information leading to
verification of business plan potential based on knowledge of grape amount, grape pomace
amount or separated grape seeds amount.
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1. CiL METODIKY

Cilem metodiky je piipadnym zajemctim o produkci vinného oleje poskytnout prakticky
nahled a technologické postupy, které musi byt uplatnény tak, aby pfi produkci vinného oleje
byl zachovan maximalni obsah biologicky aktivnich latek. Vinna jadra, jez jsou nedilnou
soucasti matolin po lisovani vinnych hroznli pfi vyrobé vina, jsou zdrojem velmi cennych
biologicky aktivnich latek, vhodnych mimo jiné pro lidskou spotiebu a vyzivu hospodarskych
zvitat. V souCasné dobé neni lisovani vinnych jader za tuclelem produkce oleje piilis
rozsifenou podnikatelskou aktivitou i z divodu pomérné vysokych nékladi na jeho produkei a
vytéznosti oleji z vybranych odrid révy vinné tak, aby si pfipadny producent na zaklad¢ jim
disponovanym mnoZzstvim hroznti, matolin nebo jiz vyseparovanych jader mohl pfedem oveétit

efektivitu svého podnikatelského zaméru.

2. VLASTNI POPIS METODIKY
2.1. Uvod

Vinna jadra tvofi v bobulich dle odradové piislusnosti cca 2-5 % hmotnosti.V jednotlivych
bobulich se jich nachazi 1-4 kusy o rizné barve, hmotnosti, tvaru a velikosti. Tyto faktory je
nutné zohlednit i pfi separaci jader z matolin. Podrobné postupy pro separaci jader z matolin
jsou uvedeny v certifikované metodice — Separace vinnych jader. Pro vyuziti této metodiky,
zamé&fené na vyuziti vinnych jader ke krmnym Ucelim a lisovani vinného oleje, je ovSem
z praktického hlediska nutné alespont pfiblizit materialové toky, se kterymi ptipadny
producent oleje bude muset nakladat.

Podrobnym nékolikaletym sledovanim bylo zji$téno, Ze ucinnost mechanické separace
vinnych jader z matolin o vlhkosti cca 60-70 % lze dle odridové odlisnosti docilit vytéznost
jader mezi 10-20 % o vlhkosti cca 40-50 %. Uvedené hodnoty zavisi na typu lisu, ur¢eného
pro lisovani hrozn a pro ucely sledovani byly vyuzity vyhradn¢ pneumatické lisy. U Cerstve
separovanych jader je nutné snizit obsah vlhkosti na troven cca 5-6 %, ¢imzZ je zaruCena
jejich mikrobiologicka stabilita a nedochazi vlivem zaplisnéni k jejich znehodnoceni. Cista
vytéznost jader ur¢enych pro néasledné lisovani vinného oleje klesne na hodnotu 5-11 %, tzn.,
ze pro zajisténi 100 kg suchych jader je nutné zajistit pfisun cca 1000 — 2000 kg matolin.
V ptipad¢ Gcinnosti lisovani vinného mosStu z hroznii na Grovni cca 84% je proto nutné

disponovat s cca 6 — 12 tunami vinnych hroznd.



2.2. Vlastnosti vinnych jader

Pii vyuziti vinnych jader pro krmné ucely ve funkci inhibitoru oxidativniho stresu je
z ekonomického hlediska vhodnéj$i misto vinného oleje vyuzit vinnd jadra jako piidavek
krmné smési v jemné rozemleté forme¢. Timto odpada technologickd operace zaméfena na
precizni docisténi jader pred lisovanim a samotné lisovani oleje. Obsazené polyfenolické
latky a esencidlni makroprvky se dostavaji do zazivani zvitat v plném obsahu, zatimco napf.
obsah polyfenolickych latek ve vinném oleji je jiz fadové 1000 krat niz$i nez ve vinnych
jadrech.

Fenolické latky jsou produkty sekundarniho metabolismu rostlin a v lidském organismu
pfipadné zvifecim organismu pusobi jako antioxidanty vyuzitelné pii prevenci nemoci
spojenych s oxida¢nim stresem (kardiovaskulérni, nddorové a neurodegenerativni nemoci. Na
obr. 1 je zndzornén obsah celkovych polyfenolickych latek obsazenych ve vybranych
modrych a bilych odridach révy vinné. Jak je z obrazku ziejmé, celkovy obsah téchto latek se
lisi nejen odrudové, ale znaénou roli zde sehravaji i dalsi vngjsi faktory, ve kterych je

ptislusna odrtiida péstovana.

Obr. 1 Celkovy obsah polyfenolickych latek ve vinnych jadrech
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1-Hibernal, Praha-Grébovka, 2-Rulandské Sedé, Karlstejn, 3-Rulandské Sedé, Praha-Grébovka, 4-Miiller
Thurgau, Karlstejn, 5- Miller Thurgau, Mélnik, 6- Miiller Thurgau, Praha-Grébovka, 7- Miiller Thurgau, Velké
Bilovice, 8-Chardonay, Hustopece, 9-Tramin &erveny, Karlstejn, 10-Ryzlink vla$sky, Hustopece, 11-Ryzlink
vla§sky, Mélnik, 12-Rulandské modré, Karlstejn, 13-Rulandské modré, Praha-Grébovka, 14-Rulandské modré,
Velké Bilovice, 15-Cabernet Sauvignon, Velké Bilovice, 16-Zweigeltrebe, Hustopeée, 17-Zweigeltrebe,
Karlstejn, 18-Zweigeltrebe, Praha-Grébovka, 19- Zweigeltrebe, Velké Bilovice, 20-Laurot, Lednice, 21-
Svatovaviinecké, Karlstejn, 22-Svatovaviinecké, Velké Bilovice, 23-Neronet, Praha-Grébovka;



Kromé polyfenolickych latek obsahuji vinnd jadra i celou fadu esencialnich makroprvki,
jejichz mnozstvi se rovnéz odridoveé a mistné¢ odliSuje. Jejich orientacni obsah zjistény ve

vinnych jadrech u vybranych odriud révy vinné je uveden v tab. 1.

TAB. 1 Obsah vybranych nutri¢né esencialnich makroprvka v jadrech vybranych odrid révy
vinné [mg/kg susiny]

Odrida K Na Ca Mg P Fe Cu Zn Mn
Rulandské sedé 6583,0 | 119,0 | 5529,0 | 1714,0 | 4802,5 [ 50,3 | 7,2 | 11,1 | 13,7
Muller Thurgau 5991,0 | 203,7 | 5127,0 | 1278,0 | 3593,8 | 56,7 | 6,1 | 10,2 | 12,1
Ryzlink vlassky 4074,0 | 161,7 | 4683,0 | 1133,0 [ 2960,0 | 25,4 | 8,4 | 11,3 | 34,6

Ryzlink rynsky 7488,0 | 3353 | 5992,0 | 1385,0 | 40150 [ 36,0 8,3 | 181 | 8,1
Rulandské modré 5531,0 | 194,6 | 5443,0 | 1482,0 | 3270,0 [ 66,9 | 10,8 | 14,1 | 17,9
Zweigeltrebe 5083,0 | 130,9 | 5768,0 | 1484,0 | 3860,0 | 38,0 64 | 99 | 115

Svatovaviinecké 6108,0 | 168,5 | 5932,0 | 1364,0 | 35150 | 37,8| 8,3 | 11,7 | 10,4

Napt. zinek se podili na metabolickych procesech v builkach, reguluje ¢innost enzymi a
posiluje obranyschopnost organismu, zkracuje procesy hojeni, u lidi napomahd ke zlepSeni
duSevni pohody. V krmivech pro hospodaiska zvifata je v pomérné vysokych davkach
nedilnou soucasti krmnych smeési. Hot¢ik omezuje Skodlivy ucinek stresu, ma schopnost
snizovat krevni tlak a normalizovat zvySenou krevni sraZlivost. Minimalni denni davka pro
lidsky organismus je cca 250 mg (Vali¢ek, 2007). Dutlezitym mikroprvkem je i méd’, jez

omezuje mnozeni patogennich mikroorganismi a vird, ¢imz ma antiseptické ucinky.

2.3. Vlastnosti vinného oleje

Za studena lisovany vinny olej se proto ve svété tési rostoucimu zajmu ze strany spotiebitelt
a jeho produkce je vhodnym vyuzitim produkovanych matolin pfi vyrobé vina. Vinny olej je
cenén predevsim pro vysoky obsah latek patticich do skupiny vitaminu E, tj. tokoferolt a
tokotrienolt, dale pro vysoké zastoupeni esencialni linolové kyseliny, dosahujici az 75 % a
mnozstvi polyfenolickych latek (Ohnishi et al., 1990; Rubio et al., 2009). PtedevSim u
tokotrienolt je v posledni dekadé prokazovano Siroké spektrum jejich pozitivniho ptisobeni
napf. na ob&éhovy systém, pohybovy aparat, prevence rakovinného bujeni a mnohé dalsi
(Aggarwal et al. 2010). Na obr. 2 je ilustrovano procentudlni zastoupeni mastnych kyselin ve

vinném oleji vybranych odrad révy vinné.



Obr. 2 Zastoupeni mastnych kyselin ve vinném oleji vybranych odrd vinné révy

2.4. Technologické schéma vyroby oleje 7 vinnych hrozni

Na obr. 3 je zobrazen kompletni postup pii vyrobé vinného oleje z vinnych hroznt. Jak jiz
bylo zminéno dfive, problematikou separace vinnych jader z matolin se zabyvéa dalsi
metodika pro praxi, zaméfena vyhradn€ na popis zpusobti oddélovani vinnych jader od
slupek. Olej z vinnych jader Ize ziskavat jednak jejich extrakci (zptisob A) nebo s ohledem na

zachovani maxima biologicky aktivnich latek jejich lisovanim za studena (zptsob B). Oleje

farmacii nebo kosmetice za ucelem zvySeni Cistoty a pozadovanych parametrii oleje 1ze do
technologického procesu zaradit zafizeni na odslupkovéni jader, které umoznuje soucasné

rozd¢lit material na frakci bohatou na olej (hmota vlastnich zrn — embryo s endospermem) a

frakci s nizkym obsahem oleje (pfevazné slupky - osemeni).

a-linolenova
M linolova
M olejova
M stearova

M palmitova
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lisované za studena jsou z hlediska jakosti kvalitn€jsi, vytéznost je ovSem nizsi. Pro vyuziti ve



Obr. 3 Schéma vyroby oleje z vinnych hroznt
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Pro ovéfeni olejnatosti vinnych jader u vybranych odrid révy vinné byly vyzkouseny obé

vyse uvedené metody.



2.5. Extrakce oleje

Metoda chemické extrakce vinného oleje z vinnych jader byla vyuzita u vSech testovanych
odrtd pouze pro zjiSténi teoretické vytéznosti oleje. Pro potravinarské ¢i krmivarské ucely
neni tato metoda vhodnd, nebot’ pfi chemické extrakci oleje dochdzi k vyznamné degradaci
obsazenych biologicky aktivnich latek. Ziskané udaje jsou ovSem dulezité¢ pro vyhodnoceni
ucinnosti lisovani oleje z vinnych jader na mechanickém lisu béhem lisovani oleje za studena.
Znalost olejnatosti semen jednotlivych odrad révy vinné, a faktori ji ovliviuyjicich,
piedstavuje zasadni parametr ekonomiky produkce vinného oleje. Odrudy révy vinné s delsi
¢asovou periodou mezi rasenim ocek révy a zamékanim bobuli vykazovaly vys$si zastoupeni
oleje v semenech.

Ke stanoveni obsahu oleje v namletych semenech byla pouzita extrakéni aparatura dle
Soxhleta. Olej byl extrahovan po dobu 24 hodin hexanem pfi teplot¢ 70 °C, nasledné byl
hexan odpafen na vakuové rotacni odparce a vinny olej byl poté dosusen do konstantni
hmotnosti v laboratorni susarné pii teploté 60 °C a zvazen. Zastoupeni oleje bylo vyjadieno
jako hmotnost ziskaného oleje vztazena k suché hmotnosti semen. Na obr. 4 je zobrazeno

zastoupeni oleje v semenech riznych odrid vinné révy.

Obr. 4 Zastoupeni oleje v semenech révy vinné ptivodem z genofondu révy vinné VSV
Karlstejn
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V praxi se metoda extrakce vyuziva pro ziskdvani vinného oleje, ktery je nasledné€ pouzivan

jako masaZzni ptipravek.



2.6. Piimé lisovani oleje za studena

Lisovani vinnych jader za studena bylo provedeno na jednosnekovém lisu olejnin Farmet DD

85G Comet s primérem lisovaci trysky 10 mm. S ohledem na zachovani maximalniho obsahu

biologicky aktivnich latek byly parametry lisovani nastaveny do rezimu 10 otac¢ek za minutu.

Tim byla zajisténa optimalni vylisnost oleje s ohledem na teplotu lisovaci hlavy. V tab. 2 jsou

uvedeny hodnoty vylisnosti vinného oleje lisovaného za studena z vinnych jader vybranych

odrid révy vinné.

Tab. 2 Hodnoty vylisnosti vinného oleje vybranych odrid révy vinné

VIhkost

Cista

Cista

. 3 Teplota Reim
Lisovana odrida/ | jader pred | Teplota | oleje po Cas |Vykonnost| vylisnost | vylisnost| |is,
oblast lisovanim [ lis. hlavy | vylisovani | lisovani lisu oleje oleje
(%) (°C) (°C) (min) | (kg.hod™) | (g.kg™) (%) |(ot.min™

Hibernal
[praha Grébovka 25 92 63 30 6,00 77,33 7.73 10
Rulandské Sedé
Braie Gt 3,8 80 64 27 6,67 40,00 4,00 10
Rulandske Sede 5,8 78 55 4 10,11 71,22 7.12 10
Karlstejn
Rulandske Sedé 3,6 77 56 2 7,08 50,85 5,08 10
Mélnik
Rulandske modré 3,4 89 71 28 5,96 37,41 3,74 10
Mélnik
Rulandské modré
Prahn Grebovka 41 86 70 22 7,51 40,66 4,07 10
Zweigeltrebe 26 100 72 27 5.44 50,20 5,02 10
IMélnik
André 27 90 71 22 5,97 50,30 5,03 10
Morava
Sylvanske zelené 24 86 63 13 7,27 62,18 6,22 10
IKarlstejn
Chardonnay 8,5 81 62 14 5,09 78,28 7,83 10
Lednice
Muller Thurgau 3,2 77 61 17 7.13 34,65 3,47 10
Velké Bilovice
[palava 5,9 78 58 6 7.30 82,19 8,22 10
Velké Bilovice
Dornfelder
[praha Grébovka 3,5 77 55 6 5,50 52,73 5,27 10
Ryzlink rynsky 2.7 81 69 34 4,54 79,70 7,97 10
Mélnik
Svatovavfinecke 3,5 77 55 5 4,20 54,29 5,43 10
Mélnik
Laurot
Karlstejn 4,6 77 56 3 5,68 73,94 7.39 10

Lisovaci hlava olejarského lisu neni v pribéhu lisovani ptredehiivana. Jeji teplota, pohybujici

se vrozmezi cca 75 — 100 °C, je dana vlastnim pribéhem lisovani a zvySuje se pfi

neprichodnosti materidlu (vinnych jader) Snekem lisu. Prichodnost materialu lze aktivné

ovlivnit ¢istotou vstupniho materialu, proto je dilezité vinné jadra pied vstupem do lisovaciho
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zafizeni zbavit zejména drobnych necistot, drobnych zbytka slupek, nevyvinutych jader apod.
Nejjednodussi metodou tohoto dodate¢ného docisténi je prosévani jader na sitech s primérem
otvord 3 mm. Tyto drobné ¢astice mohou tvofit az 20 % celkového objemu mechanicky
separovanych jader a jsou pfi¢inou ucpavani lisovaci hlavy. Teplota oleje méfena piimo na
vystupu z lisovaci hlavy kratkodobé dosahuje hodnot mezi cca 55 — 70 °C a po jejim opusténi
rychlé klesa na hodnoty cca 35 — 40 °C. Cista vylisnost vinného oleje, tzn. mnozZstvi oleje po
filtraci, se v zavislosti na odrudé révy vinné pohybuje v rozmezi cca 4 — 8 %, tzn. z jednoho
kilogramu vinnych jader lze vylisovat cca 40 — 80 g vinného oleje.

Na obr. 5 je provedeno u vybranych odrid vinné révy srovnani teoretické olejnatosti vinnych
jader zjisténé extrakci s hodnotami prakticky dosazitelnymi prostfednictvim lisovani oleje za
studena. Lisovanim za studena lze z vinnych jader ziskat v zavislosti na odriidové odliSnosti
cca 25 — 50 % teoreticky dosazitelného mnozstvi vinného oleje. Zbylych 50 — 75 % oleje je
obsazeno ve zbytku po lisovani (pokrutinach), ktery lze ptipadné za cenu ztraty kvality ziskat

pomoci vySe popsané extrakce.

Obr. 5 Olejnatost vinnych jader u vybranych odrid révy vinné
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3. SROVNANI NOVOSTI POSTUPU

PiestoZze je vyroba vinného oleje z vinnych jader technologicky jiz zvladnutou operaci,
nepatii doposud mezi rozsifené podnikatelské aktivity. Vinna jadra obsahujici velmi cenné
biologicky aktivni latky konc¢i zcela nevyuzity jako odpadni material. Analyzou soucasného
stavu ve vinafskych podnicich bylo zjisténo, Ze o této problematice existuji pouze vSeobecné
znalosti a zavery.

Predlozend metodika zcela nové poskytuje praktické vysledky zaméfené na odridovou i
lokélni odliSnost vybranych odriid révy vinné. Poskytuje nejen zdkladni a podrobné udaje o
vlastnostech vinnych jader a vinného oleje, ale zejména o technologickych moznostech jeho
vyroby véetn¢ vybranych ekonomickych ukazatel. Tyto tdaje mohou slouzit potencialnim
producentiim vinného oleje pii posouzeni souvisejicich disponibilnich materidlovych toki a

pii rozhodovacich procesech zamétenych na zahajeni vyroby vinného oleje.

4. POPIS UPLATNENI CERTIFIKOVANE METODIKY

Certifikovand metodika je zekonomického hlediska urcena zejména vétSim vinafskym
podnikim, zabyvajicich se zpracovanim vinnych hroznt, které maji zdjem o vyuZiti skrytého
trzniho potencidlu uloZzeného ve formé vinnych jader a nasledné vinného oleje v odpadnim
produktu po lisovani hroznil (matolinach). Vinny olej 1ze vyuzit nejen v gastronomii, piipadné
jako ptidavek maséaznich oleji nebo emulzi, ale jsou jiz znamé 1 jeho aplikace jako substitucni
ptipravek pro konzervaci vina ve sklepnim hospodafstvi misto klasicky pouzivanych
¢1 olejli byly jiz pfedstaveny 1 krmivaiské praxi jako u€inné krmné aditivum, pisobici proti

oxidativnimu stresu v chovech drubeze.

5. EKONOMICKE ASPEKTY

Trzni hodnota oleje lisovaného za studena z vinnych jader, pouzivaného v gastronomii
ptipadné jako masazni piipravek, se pohybuje na tirovni 900 — 1000 K¢&/litr. Pti vyrobé za
studena lisovaného vinného oleje je ovSem nutné pocitat s urcitymi naklady, které jsou
tvofeny naklady na separaci vinnych jader z matolin, jejich suSeni a samotné lisovani.
Z bilych odrtid révy vinné se v CR nejéetndji péstuji odridy Miiller Thurgau (cca 1 600 ha) a
Ryzlink rynsky (cca 1 200 ha).
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Odrida Ryzlink rynsky patifi k odradé révy vinné s nejvyssi olejnatosti vinnych jader.
Experimentalné ovéfena primérna vylisnost za studena lisovaného oleje se pohybuje na
urovni cca 8 % a z jedné tuny jader lze vylisovat cca 80 litrli oleje. Vynos lze oc¢ekavat na
urovni 72 — 80 tis. K¢&. Pii vykonnosti jednoSnekového lisu 5 kg/hod by bylo mozné 1 tunu
jader vylisovat za cca 200 hodin, coz piedstavuje pii zapoCteni osobnich nakladd na obsluhu
lisu ve vysi 200 K¢/hod (primérna mzda) ¢astku cca 40 tis. K¢ a naklady na energii ve vysi
cca 1,5 tis. K¢. Dulezitou roli pfi ekonomickém hodnoceni celého procesu vyroby vinného
oleje hraje vybér vhodného lisovaciho zafizeni. Vyuzitim dvojSnekového lisu typu Farmet
Duo-PF lze docilit vykonnosti lisu cca 20 kg jader za hodinu. Pro vylisovani 1 tuny jader by
bylo tfeba vynalozit misto ptivodnich 200 pracovnich hodin pouze 50 pracovnich hodin, coz
vyrazn€ sniZzuje ¢astku vynalozenou na osobni ndklady z ptivodnich 40 tis. K¢ na novych 10
tis. K¢&. Naklady na energii jsou pfiblizné na stejné urovni, tzn. na hodnoté 1,5 K¢.

Pro zisk jedné tuny suchych vinnych jader (susina cca 4 %) je nutné prosit cca 7 tun matolin a
mit tak k dispozici cca 44 tun vinnych hroznl. Pii primérném vynosu bilych odrid vinnych
hroznd 5,9 tun/ha je potifeba disponovat scca 7,5 ha této odridy. Experimentdlné bylo
zjisténo, ze mechanickou separaci pomoci vibracnich sit s vykonnosti cca 500 kg/hod lze
mnozstvi 7 tun matolin prosit za pfiblizn€ 14 hodin. Osobni nadklady a ndklady na energii
predstavuji ¢astku 3 tis. K¢.

Problematickou a velmi variabilni poloZkou jsou ndklady na suSeni jader, kdy je nutné snizit
pocate¢ni vlhkost jader z hodnoty cca 50 % na hodnotu cca 4 — 5 %. Experimentalné bylo
zjiSténo, Ze pasivnim nizkoteplotnim suSenim o teplot¢ 30 — 35 °C pomoci elektrického
zafizeni o vykonu 6 kW lze za 72 hodin ususit cca 200 kg vinnych jader, coz piedstavuje
naklady na ususeni jedné tuny jader ¢astku cca 11 tis. K¢.

Celkové naklady na zpracovani jedné tuny vinnych jader a vylisovani vinného oleje z vinnych
jader odridy Ryzlink rynsky tak ptfedstavuji pii pouziti dvojSnekového lisovaciho zatizeni
Castku 25,5 tis. K¢.

Investice do technologické jednotky na lisovani oleje a jeho filtraci se v soucasné dobé
pohybuje na urovni cca 163 tis. K¢ bez DPH (113 tis. K¢ dvojSnekovy lis Farmet Duo-FP a
50 tis. K¢ deskovy filtr FD200x200). Rocni odpisy pak predstavuji ¢astku cca 41 tis. K& U
odridy Ryzlink rynsky by se naklady spojené s umofenim rocnich odpist, provoznich
nakladi a osobnich nakladid mély vratit pii produkci cca 70 litrdi vinného oleje, tzn.

zpracovanim cca 900 kg vinnych jader.
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U odridy Miiller Thurgau se experimentalné ovéfena prumérna Cista vylisnost jader pohybuje
na urovni cca 4 %, tzn. z jedné tuny vinnych jader lze vylisovat ptiblizné 40 litri oleje, coz
predpokladd ocekavany vynos ve vysi 36 — 40 tis. K& Vyroba vinného oleje byla rovnéz
ovéfovana na jednosnekovém lisu malych kapacit, predstavujici u této odriidy vykonnost lisu
7 kg/hod. Jednosnekovym lisem by bylo mozné 1 tunu jader vylisovat za cca 143 hodin, coz
predstavuje pii zapocteni osobnich nakladi na obsluhu néklad ve vysi cca 28,5 tis. K¢ a
naklad na energii ve vysi cca 1,5 tis. K¢. Provozni a osobni naklady na separaci a suseni jedné
tuny vinnych jader a vylisovani vinného oleje odriidy Miiller Thurgau tak ptredstavuji pii
pouziti jednosnekového lisu ¢astku 44 tis. a pti pouziti dvojSnekového lisovaciho zatfizeni
¢astku 25,5 tis. K& Z uvedenych udaju je patrné, ze pouziti jednoSnekového lisu je zcela
neekonomické. U varianty s pouZitim dvojSnekového lisu by se néklady vratily rovnéz po
vylisovani cca 70 litrd oleje, nicméné by bylo tieba ptipravit a zpracovat cca 1,5 tuny jader.

Z &ervenych odrid révy vinné se v CR nejéetndji péstuji odraidy Svatovaviinecké (cca 1 300
ha), Frankovka (cca 1 200 ha) a Zweigeltrebe (830 ha). Vylisnost oleje, ktera se pohybovala
na prumérné urovni cca 5 % byla ovéfena u odrid Svatovaviinecké a Zweigeltrebe. Z jedné
tuny jader lze vylisovat cca 50 litrii oleje. Vynos Ize ofekéavat na urovni 45 — 50 tis. K¢ U
odridy Svatovaviinecké pii vykonnosti jednoSnekového lisu 4 kg/hod jiz pouze osobni
naklady predstavuji ¢astku 50 tis. K¢, tzn. lisovani timto typem lisu je jako Vv predeslém
ptipadé nerentabilni. U dvoj$nekového lisu by pro umoteni naklada bylo nutné vylisovat olej
z cca 1,1 tuny vinnych jader.

Z vyse uvedenych informaci je ziejmé, Ze podrobna znalost olejnatosti vinnych jader
jednotlivych odrud révy vinné je ve vinaiském zavodé klicovym faktorem pro ekonomickou
rozvahu, zda zacit s produkei vinného oleje ¢i nikoliv. Dle statistického sledovani struktury
velikosti vinic, zpracovaného UKZUZ, cca 1% z celkového poétu péstiteldi révy vinné
obhospodatuje cca 45% celkové plochy vinic v CR. V absolutnich hodnotach se jedna o cca
200 péstitelt s vymérou nad 5 ha vinic s primérnou vymérou 37 ha. U kazdého z péstitelt Ize
ziskat po separaci a suseni cca 5 tun suchych jader uréenych na vyrobu vinného oleje. Jak jiz
bylo zminéno vyse, Vylisnost oleju je dana odridovou odlisnosti. Pfi ivaze 5% vylisnosti by
mohl jeden velky péstitel vylisovat 250 litri oleje a dosahnout vynosu po odpoétu potiebnych
nakladu cca 150 tis. K¢ / rok. Pii zavedeni metodiky do praxe alespon u deseti procent

z téchto podnik, 1ze vynos vy¢islit hodnotou cca 1,5 mil. K¢ ro¢né.
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